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日照高效板带速冻机

发布日期: 2025-09-21

速冻是指在外部环境温度控制在-30～-18℃下进行，并在20  min左右将食品的中心温度降低
到-18～-15℃以下，速冻食品内的水分形成无数针状小冰晶，冰晶分布与原料中液态水分布相近，
对细胞组织结构损伤很小；食品解冻时，冰晶融化的水分能迅速重新被细胞吸收而不产生汁液流
失，能达到大限度地保留食品原有的天然品质的一种方法。其中，水产品的速冻一般可以采用三
种物质作为冷媒，分别是：氟利昂、液氨、液氮。目前加工厂使用更多的是前两种，可以称之为
传统的速冻机。以液氮为冷媒的速冻机就称之为液氮速冻，是近几年才应用到水产品加工领域的
新兴技术，液氮速冻又包涵：隧道式液氮速冻机、柜式液氮速冻机、隧道式液氮速冻机等。奥纳
尔制冷科技各种产品选科精良。日照高效板带速冻机

首先，将装有待冻食品的冻品盘放在螺旋速冻机的水平输送链上，冻品盘随输送链进入速冻
室内的提升轨道，作步进提升运动，待冻品盘上升*过桥位置时，推盘器将提升轨道上的冻品盘
推*下降轨道上，然后冻品盘随下降轨道运行*水平输送链，输送链将冻品盘送出速冻室。当食品
随冻品盘在速冻室内实现上述流程时，制冷系统产生的强冷空气在风机及导流板作用下形成一个
稳定的水平环状低温气流，与垂直运动的被冻食品进行热交换，被冻食品实现快速降温冻结，完
成冻结过程。以上的全部过程都是在速冻机的“大脑”---可编程控制器（PLC）的“指挥下”完成
的，而人机交互是由液晶触摸屏实现的。螺旋速冻机的触摸屏的主界面中设有“自动”、“速冻
时间调整”、“手动”、“警报”、“状态”、“化霜”等操作界面。系统开机即进入自动运行
状态的界面，工作指令由触摸屏的“启动”、“停止”按钮发出。日照高效板带速冻机奥纳尔制
冷科技拥有多年积累的客户好口碑。
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食品速冻工艺的总趋势是低温、快速冻结，冻品的形式也从大块盘状冻结向单体快速冻结发
展。目前我国的速冻装置大致可分为强烈吹风连续式速冻装置、隧道式冻结装置、(速冻设备)接
触式冻结装置、直接冻结装置。
(1)强烈吹风连续式速冻装置 强烈通风速冻装置采用翅片管蒸发器，送风机采用压头较高的离心
风机或轴流风机，冷媒用氨泵强制循环，所以具有传热效率高，占地面积小的特点。一般这种装
置，空气通过被冻物时的速度为3～6m/s，温度为一40～一30℃，因此其速冻速度比管架式速冻速
度快2～4倍，其中的被冻物，可以采用机械间断进出或连续进出，生产能力较大。
(2)隧道式冻结装置 隧道式冻结装置内设有空气冷却器和送风机，被冻物品装在小车上，通过隧
道时，吹入冷风使其速冻。隧道式冻结装置，由于它不受食品形状限制，食品在吊轨上传送，劳
动强度较小。该装置大多使用轴流风机，风速大、冻结速度快(但食品干耗较大)，蒸发器融霜采
用热氨和水同时进行，所以融霜时间短，其特点是风量大，冻结速度快。

说到这里不免要提一下液氮，液氮有保鲜作用，所以很多企业开始关注液氮速冻，但是很多
食品厂家在采购的时候并不知道液氮需要大量经常的消耗，所以如果有打算上液氮速冻机的话，
建议先考察一下当地的液氮的价格，液氮本身出厂价不高，贵在运费上。液氮隧道式速冻机：液
氮隧道式速冻机采用液氮做为制冷剂，流水线加工生产模式，主要应用于大产能的高附加值食品
速冻，如：速冻海鲜、水果、山野味、反季节蔬菜、名贵药材等；液氮隧道式速冻机速冻速度快，
效果好，产能大，自动化程度高，少人工操作，可升降，清洁方便，维护费用低。对比传统速冻
线，液氮隧道式速冻机占地空间小，而且安全环保，对被冻食品没有任何影响，氮气排放后无污
染，是一种理想的速冻机。常规液氮隧道式速冻机有500公斤每小时，1000公斤每小时，1500公斤
每小时，2000公斤每小时等多种产能机型。奥纳尔制冷科技的诚信、实力和产品质量获得业界的
认可。
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食品速冻的影响因素可分为：1.  冷却介质温度：食品冻结速度和冰点与冷却介质温差Δt成正
比。冷却介质温度越低，冻结速度越快。2. 冻品着风的影响：着风表面积、风速、冷风循环率影
响冻结速度：试验表明，青刀豆放在-30度冷却介质下0风速时需120分钟，4.5m/s风速时只需10分
钟即可。3. 潜热与焓差的影响：1kg水由80度降到0度需要80kcal冷量，由0度水变成0度冰同样需
要80kcal冷量。可见结晶潜热需要更多的冷量。同样当焓差较大时，如进货温度较高，不只需要
较大的冷量还需要较长的冻结时间。4. 食品成分的影响：导热系数高的食品比导热系数低的食品
冻结速度快，如果食品表层敷塑膜不只导热慢，而且阻碍着风。如水导热系数为0.604w/mk,脂肪
导热系数为0.15，塑膜导热系数为0.028，风导热系数为0.066。奥纳尔制冷科技不断进行技术改
造，产品质量得到跨越性提高。日照高效板带速冻机

奥纳尔制冷科技的追求是诚信为本，塑造品牌。日照高效板带速冻机

螺旋速冻机是一种结构紧凑、适用面广、占地面积小、冻结能力大的节能型快速冻结设备，
是目前国内外食品加工企业用于速冻肉类等冻品厚度大、体积大、进料温度高的机型。适用范围:
调理食品、冰淇淋、面点、分割肉禽、水产类、油炸类食品、小包装食品等。螺旋速冻机主要由
传动部分、蒸发器、库板和电气装置构成；传动部分由传动电机、网带、转塔和单独变频器组成；
蒸发器为由不锈钢和铝翅片组成，用变片距排布，保证风循环顺畅，蒸发排管可为铝管和铜管；
库板由不锈钢制作；电气系统由不锈钢电箱和智能控制装置组成；1. 冻结能力大，由于采用双转
鼓结构，更大地发挥了螺旋式速冻机的特点；2. 结构紧凑，占地面积小；3. 大量地采用机械加
工件，消除了因焊接件产生的焊接变形、焊接应力集中导致的传动累积偏差、传动的不一致性；
4. 传送网带，其抗延伸率强，耐磨强度高，从而提高设备的使用寿命和稳定性；
5. 设备设有网带运行自检装置，随时可以监控网带运行状况，消除了因网带运行不良，带来的不
必要的损失。 日照高效板带速冻机

山东奥纳尔制冷科技有限公司是一家集制冷装备技术研发、生产制造、销售、安装调试、国
际贸易于一体的高新技术企业，该公司成立于2011年，员工300余人，占地面积15万平方米，主营
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产品以冷风机、蒸发冷、单冻设备、压缩机组、保温板、冷库门为主。市场范围涵盖食品、肉类、
水产品、果蔬、医药、餐饮、物流、教育、化工等行业，为食品深加工企业和冷链物流企业提供
专业的一站式解决方案、产品生产和工程施工服务。公司通过多年的成长与发展，已经具备了技
术成熟、质量稳定的产品制造水平，拥有专业并善于创新的管理团队，在同行业和市场中树立了
良好的品牌形象。公司本着“合作、包容、改善、创新”的经营理念积极开拓国际国内市场，产
品遍及美国、澳大利亚、俄罗斯、埃塞俄比亚、印尼、马来西亚、菲律宾、柬埔寨、越南、乌兹
别克斯坦等数十个国家和地区。


